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согласовоно

Меню
Пятницо - 1

Дотоl

Ноименовоние (ккол)
с 7 до 11 леm с 11 леm и сmарще

Вьтход Вшход

uоlлество с огрониченнои
ответственностью
"Межрегионольноя кейтеринговоя
компония'I

а*"/. ид ?/-//?"/ .

/(Чернов Игорь Васильевич)

щ/ry
шкина Марина Николаевна)

/,r/

3ам. директора по прои

3ав, производством,

Рук. производственного отдела

Э коном ист-кал ькул ятор

Телефон, 8 8342 54-65-11

Дtкем
(6-0,1;rк-O;у-lЗ;ккол-50/6-0,1;ж-O;у-13;ккол-50

20 20

Блины
(б-6;ж-4,8;ч -44,4:ккал-244,В / 6-9 :ж-7,?:у - 66,6:ккол-367

|2о 180

Чой с лимоном
(6-0,2;ж-0,1;у- 1З,2;ккал-54,7)

200 200

Сок 2ОО мл в инд.уп.
(6-0; ж-O;у- 2 2,4;ккол-9О /6-0; ж-O;у-2 2,4; ккол -90)

200 200

сmоимосmь 70,18 71,27

обед
Винегрет овощной
(6-0,9; ж-4,1;у-4.9; ккол -60,5/6- 1,6;iк-7,2:у -8,2;ккол - 104,2 )

60 i00

Суп с вермичJелью но бульоне
(6-4 ,2:lк-?,3;у-9,9;ккал-7 6 ,3 / 6-4 ,6:лк-З,З;у-12,4;ккол-97,З)

200 ?50

Котлетш рубленьте из мясо
(6- 14,2;ж- 16, З;у- 12,5; кко л-?55 / 6 -L5,8; ж- 17,8;у- 14, З; ккал -2 8 1,7)

90 100

Koulo гречневоя вязкоя
(6 - 4,7 : lK - 4,L: у - 2!,2 ; ккал - L40,4 / 6 -5,6 : lx- 5,L:y - 25,2; к кал - 1 6 8, 6 )

150 180

Чой с сохором
(6-0,2;ж-0,1;у-12;ккол-49,4)

180 180

хлеб пшеничньтй
(6 - 2,3 : lK - 0,2; у - 1 4, 8 ; к кол -7 О,5 / 6 - 3 : lK- 0, З ; у - 1 9, 7 ; к кол - 94 )

30 40

Хлеб ржчно-пшеничньтй
( 6 - 2, 6 ; ж - l ; ч - L4,5 ; ккол -7 7,7 / 6 - 3,4 : ж - t, 3 ; у - 1 9, 3 ; к ксл - 10 3, 6 )

з0 40

сmоимосmь 86,74 93.72

Пироlкок с яблоком
6-8;ж-10.7;у-51, 1; ккол-З ЗЗ

6-0,2;ж-0,1;у- 13; ккол-53,4

на Валентина Федоровна)



Обrцество с огрониченной
ответственностью "Межрегионольноя
кейтеринговоя компония"

Меню
Вторник - 1

Дото l

Ноименовоние (ккол)
с7доllлеm с 11 леm и спарче

Вьцод Вьтход

3ам. директора по производст Васильевич)

Зав. производством;
/rctzlt/-a. l1Z

Рук. производственного отдела на Николаевна)

Экономист-калькулятор

Тепефон, 8 Вз42 54-66-11

sý7
i s/s'
, lб
i>\i
а_ц
|а.

ыý

7r5Ъ\Ъ.''/ / :l'!.:
с / -'lл*й -/ .Уъ" .. Р1

*ф-W

Кукурузо порционно
6-О,9 :lK-],2:y-3; ккол- 17

Котлетш рубленьте из мясо птицш
6-14, 1; х<-8,8;у- 1 2,7; ккол -187,8 / 6 -|5,4; ж- 10,7;у- 1З,8; ккол- 2 14

6-6 ,4:lK-3 ,7;у-40,9;ккол - ?22,5/ 6-7 ,7;ж-4 ,5;у-49 ,4;ккол-269,

6-0,2;хt-0,1;у-lЗ,2; ккол-54,7

6-З; ж-O,З;у- 19,7; ккол-94

обед
Солот из белокочонной копустш
(6-0,9; ж- З, 1;у-5,9; ккол -5 5 / 6 -L,4:lK-5,1;y- 10,2; ккол -9 3,4)

60 100

Суп го_роховшй но бульоне
(6-7 ,7;>к-б ,5;у- 15;ккол-l З9 ,9 /6-8 ,9:lц-6,9;у- 18,8;к кал-1-72,2)

200 ?5а

Гулячl из птицш
(6- 14,6; ж - 1 1, З;у- З,5; ккол -L7 6,? / 6 -L6,1; ж - 1 1,9;у- З,7; ккм - 18 9,5)

qп 100

Кортоqельное пюре
(6- 3, 2; ж - 3, 8 : у- 2 З, 2 ; ккол - L40,2 / 6 - 3,9 ; lK- 4,7 :у -27,8 ; ккол - 1 6 9, 7)

150 180

Чай с сохором
(6-0,2;ж-0,1;у-12; ккол-49,4)

1бU 180

хлеб пшеничншй
6-2,3:lK-0 ,2;у- 14,8;ккол -7о ,5/ 6-З:lх-0,З;у- 19,7;ккол-94)

з0 40

Хлеб ржоно-пшеничньтй
(6-2,6;х<- 1;у- t4,5:ккал-77 ,7 / 6-3 ,4;ж-t,З;у-19,3;ккол-103,6)

30 40

сmоимосmь 86,74 93,72

П олдник
BoTpyu.lKo с повидлом
(6 -7,7 ;lx- L0,4;y-75,7; ккал -420,8)

100

Сок
(6- 1,1;х<-0,2;у-24,4;ккол-102)

200

сmоимосmь 22

ентина Федоровна)

на иqИ.



a
Общество с огрониченной
ответственностью
"Мех<региональноя кейтеринговоя
компония"

аr"r,/ ?ri pl//..

Меню
Средо _ 1

Дото;

Ноименовоние (ккал)
с 7 да 1i леm с 11 леп и спорч!е

Вшход Вцход

к
Печенье
(6-3,9 ;lK-7,7;y- З4,6; ккол-2 20)

Бп 50

Кошо гречневоя молочноя вязкоя
(6-9 ,2:ж-7 ,8;у-З9,4;ккол -265 / 6-LL,5:ж-9,5;у-49,З;ккол-3 29,6)

200 25о

Кокоо из консервов "Кокоо со сryщенншм молоком и сохором"
(6-2,5:lк-2,З;у- 16,4; ккол -95,6 )

200 2оо

хлеб пчJеничншй
(6-З,В;ж-0,4;у-24,6; кксл -|L7,5)

50 50

сmоимосmь 70.18 71"27

.,,tf .4;-4=*"-,4.*,*--*,

Зам, директора по производству Игорь Васильевич)

3ав, производствоlм: //.а

Рук. производственного отдела [\lарина Николаевна)

Э коном ист-кал ь кулято р

Телефон: В 8342 54-66-11

Солат из моркови с яблоком
6-0,6 ; ж - З,7; у -7,7 : ккал- 67,| / 6 -о,9 : lK- 6,2:у - !2,8 : ккал - LlL,7

Борrл из свежей копустш со сметоной но бульоне
6- 4,2;lK-4,7 :у-9,7; ккол-97,З / 6-4,6 :ж-5,9;у- 12; ккал - 1 19, 1

6 - L4,4 :лх-З2,4;у-50,5; кко л -555,L / 6 - |6;iк-З 5,6;у-56,1; ккол -6 1З, 1

б-0,2;iк-0,1;у-13,6; ккол-6 2

6-2,З ;lK-?,2 ;у- 14,8; ккол-7 0,5 l 6 -3 :ж-0, 3 ;у- 19,7; ккол -94

ржоно- пцJеничншй
6-2,6;ж- 1;у-14 ,5:ккол-77 ,7 / 6-3 ,4:lK-L,З;у-19,3;ккол- 10З,6

П олдник
Пироtкок с кортоФельной ночинкой
(б-8,6;ж-10,8;у-48,5;ккол-З 25)

100

Чой с сохором
(6-0, 2 ; ж -Щ!у;]!.ццqд - q 9,4 )

200

сmоимосmь ?2

)энчаЧЭj

а Валентина Федоровна)



Обцество с огрониченной
ответственностью
"Межрегионольноя кейтеринговоя
компония"

а"*/ ?do и4"74

Меню
Четверг - 1

Дотоl

Ноименование (ккол)
с 7 до 11 леп с 11 леп и сmарше

Выход Выход

Запл, директора по прои

Зав,производством:

Рук. производственного отдела /(Яушкина N/арина Николаевна)

/(Родина Валентина Федоровва)Эконом ист-калькулятор

Телефон: 8 83/,2 54-66-11

ý,,i,

ýЁff /77mw
ftЩýZя.';ý
W,t_ff

Сшр (порuиями)
(6-З,9;ж-З,9;у-O;ккол-5 1,6/6-З,9;ж-З,9;у-0; ккол-51,6)

15 1я

Омлет нотурольный
(6-25,7 :лк-?1,4;у -4,6;ккол-367,6 / 6-34,2;ж-З6,8;у-6,1; ккол-492,4

150 200

Чой с сохором
(6-0,2;ж-0,1;у-lЗ; ккол-53,4) 200 200

Фруктш (яблоки)
(6-0,5;iK-0,5 :у -L2,7 :ккол - 6|,1

130 1з0

Ботон
(б-2 8 ;ж-а,4;у- 18,4; ккол -88) 4о 40

сmаимосmь 70,18 71 .27

обед
Солот из свемы отворной
(6-0,9;ж- З,l;у-5,1; ккол-5 1,3/6-1,4;rк-5,1;у-8,4;ккол-В5,З) бо 100

Россольник московский но бульоне
(б-2;ж-4;у-lЗ,l;ккол-96, 9 / 6-2,4:ж-5,2;у- 16; ккол-12 1,4)

20о 250

Жоркое по-домоlлнему
(6 - L7,2 :lK-20,4 ;у - 27,6 ; ккол - 3 бО,9 / 6 - ?0, 1; ж - 2 З, 8; у - 3 2,2 : ккм - 4?I) 240 280

Нопиток из плодов tlJиповнико
(6-0,5;rK-0,2;y-16,7; ккол -7 9,7)

180 180

хлеб пшеничншй
(6- 2,З;ж-Q,!;у- 14,8; ккол -7 0,5 / 6 - 3 :ж-0, 3 ;у- 19,7; ккол -94) 30 40

Хлеб ржоно-пшеничный
(6-2,6;х<- 1;у-14,5;ккол-77 ,7 / 6-З ,4:lк-l,З;у- 19,З;ккол-lОЗ,6)

30 40

сmоимосmь 86,74 93,72

Крендель сохорный
6-10,6;ж-lЗ,7 :у - 67,9 :ккqл-4З6,6

6-5,6;ж-5;у-9,4; ккол- 105



Обцество с огрониченной
ответственностью
"Межрегионольноя кейтеринговоя
компония"

щи.

Меню
Понедельник - 2

Дото:

Ноименовоние (ккол)
с 7 до 11 леm с !1 леп и спорце

Вшход Вшход

Lоглосов

у,/
' 

/,,| l.;'#z
{

б-З,9;>r<-3,9;у-O;ккол-51 / 6-З ,9:ж-3 ,9:у-0;ккол-51,6
коrло пшё;нноя молочноя

6 - 5,7 : tK - 6,5 :у - ?7,7 : ккал - |9 2,7 / 6 -7,I: ж - 8 :у - 3 4,6 : ккал - 23 9,2

б-0,2;ж-0,1;у- 1З; ккол-53,4

6-З,5;ж-0,5;у-23; ккол- 1 10

6-0,З ; ж- 1;у-З,6; ккол-2

Обед
Икро овоцноя
(б- 1;ж-5,4;у-5,4;ккол -81,6/ 6-L,7:ж-9:у-9;ккол- 1З б )

60 100

Суп кортоgельншй с крупой
(6 - 4,2 ;l< -?,Зjу- 1 2,2 ; ккол - 85,9 / 6 - 4,6 :>ц-2,9 :у - 15,2: ккол - 104,7)

200 250

Пельмени
(б- 14.4;ж-З 2,4;у-50,5 jккол -555 ,!/ б-tб:х<-3 5,6;у-56,1;ккол-61З,1

i85 2о5

Компот ассорти
(6-0,2;ж-0,1;у- 13,6;ккол-62.З )

200 ?а0

хлеб пшеничншй
(6-2,З;ж-0,2;у-14,8;ккол-70,5/6-З;ж-O,З;у-19,7; ккол-94)

з0 40

Хлеб ржсао-пшеничншй
(б- 2,6; ж- 1; у- 1 4,5: ккол-77,7 / 6 - 3,4 ;ж- |,З :у- 19.3 ; ккол - 10 3 .6 )

з0 40

сmоимосmь 86.74 93,72

Полдник
Пироlкок с яблоком
(6-8;ж-10,7;у-51,1;кксл-З 3 3,5)

100

Чой с сохором
(б-0,2;iк-0,1;у-13; ккол-53,4) 200

сmоимосmь 22

/:!

i,1 |, :,.., 
,:

3ам. директора по произ

3ав, производством:

Рук, производственного отдела

Э коном ист-кал ь кулятор

Телефон, В ВЗ42 54-66-,1 1

/()

/(Яушкина l\,4арина Николаевна)

/(Родина Валентина Федоровна)

//а

?rr,и/" /,,r/

/(Чернов Игорь Васильевич)



Общество с огрониченной
ответственностью
"Межреrионольная кейтеринговоя
компqния"

Меню
Вторник - 2

Дотоl

Ноименовоние (ккол)
с7до11 леm с 11 леm и спарt!е

Выход Вшход

,r:;::::;',"

Зам. директора по произ

Зав. производством,

рук, производственного

Э ко номист-кал ь кулятор

Ё r{//

i(Черчовr/горь Васильевич)
/? ,/./ )

/()'{raoltaoo/lzla,z.a /rE
/(Яушкина IИарина Николаевна)

/(Родина Валентина Федоровна)

ýý":М#!#
:i:lC+,/{ ,,{а 1Nl \),I i
., | >l_.,, / Б .//- .,,l\ :,, ,,.: "r Х !\J- \ ljл j,

3опеконко рисовоя с творогом и сryценншм молоком
(6 - ?2,8 : ж - 1},2 :у - 4 6,4 : ккал - 40 0,5 / 6 - 2 6,9 : п< - |5,2 :у - 5З,4; к кал - 4 6 3, 6 )

170 200

Коgейньтй нопиток
\6-?,2;>l,,,2,3;y- 16,з ; ккол _94,5) 200 200

хлеб пшеничньтй
(б-3;ж-O,З;ч-19,7; ккол-94) 40 40

Фруктш (яблоки)
(6-0,5;>+r-0,5;y- 12,7; ккол-6 1,1

1з0 1з0

сmоимосmь 70,18 71,27

обед
Солот из моркови с сохором
(6-0,8;ж-0,1:у-7; ккол-3 2,3/б-1,2;ж-0,1;у-11,6;ккол_5З,6) 60 100

Борш из сsежей копусты со сметоной но бульоне
(6 - 4,2 : ж - 4,7 :у - 9,7 : ккал -97,З / 6 - 4,6 ; ж -5,9 ; у - 1 2 ; к кол - 1 1 9, 1

200 ?50

шницель рубленьтй из мясо птицш
(6-18,8;ж-5,4;у-10,8; ккqл-168/б -2а,9 :ж-6:у -12,2;ккал-L87,7)

оп 100

Пюре из бобовых с мослом
(6 - 17,3 : ж - 4,1:y - З 6,L: ккол - 250,7 / 6 - 20,7 ;lK - 5, 1 ; у- 4 З,4; ккол - 3 О 2, 2 )

150 180

Чой с сохором
(б-0,2;iк-0,1;ч-12;ккол-49,4) 180 180

хлеб пшеничньтй
(6-2,З ; ж -0. 2;у- 14, 8; ккол - 7 О,5 l 6 - 3 : ж-O,З ;у- 1 9,7; ккол -94) з0 40

Хлеб ржоно-пщеничньтй
(6 -2,6:ж-l:у -14,5:ккал-77,7 /6-З,4;ж-1,3;у-19,3;ккол- 103,6)

з0 40

сmоимосmь 86,74 93.72

Полдник
Крендель сохорный
(б- 10,6;ж- 1 З,7 :у - 67,9 :ккал-4З 6,6) 100

Воренец
(6-6,4;ж-5;у-8;ккол-102) 200

сmоимосmь 22

i.1, а 4,,,r'--

Телефон 8 8З42 54-66-11



Обrцество с огрониченной
ответственностью "Межрегионольноя
кейтеринговоя компония"

Меню
Среда - 2

Дото:

Ноименовоние (ккол)
с7доllлеm с 11 леm и сmорше

Выход В ьтход

к
Джем
(6-0,1;ж-O;ч-lЗ; ккол-50/6-0,1;ж-O;у-13; ккал-50)

2о 20

Олодьи
(6 - 6,3 ;lK-4,?,y-42; ккол - 2 3 1/6-8,4; ж-5,6;у- 56; ккол -308)

105 140

Чой с сохором
(6-0,2;ж-0.1;у-13; ккол-53,4)

200 200

Сок 200 мл в инд.уп.
(6-0; ж -0; у- 2 ?,4 ; ккc-л - 9 О / 6 -О :tK-O :у -22,4; ккол -90) 2оо 200

сmоимосmь 70,1в 71.27

Зав. производством:

Рук. производственного отдела

Эконом ист-кал ькул ято р

Телефон: 8 8342 54-66-11

/(Черноg Игорь Васильевич)
а,// l

t0 %ltzzz€./bzczzaz.a М fl"/
/(Яушкина lVlари на Николаевна)

/(Родина Валентина Федоровна)

',И,ыf--'--.-

*ý" *\tчgzБрZьо)ц
х^Ч):ъ-, .^i'f,ъl\

обед
Винегрет овоtлной
(6-0,9; ж - 4, 1; у-4, 9; ккол - 6 0,5 / 6 - !,6 ; ж-7,2;у -8,?i ккал - L0 4,2)

60 100

Щи из сееlцей копустш но бульоне
(6-t,6:lK-4,7 ;у-9,З;ккол-8 5,6 / 6-2:п<-5,9;у-11,7; ккал- 107,8)

200 25о

Плов из мясо птицш
(6-L9,8;лх-22,3;у-4З,1; ккол -452 / 6-23,|;xr-26;y-50,3; ккол-527,3 )

24о 280

Нопиток из плодов lлиповнико
(6-0,3;ж-0,1;у-14,8;ккол-68,З )

180 180

хлеб пшеничньтй
(6-2,З :ц:О,2;у-14,8; ккол-70,5 / 6-3;>к-О,З;у-19,7; ккол-94)

30 40

Хлеб ржоно-пшеничньтй
(6-2,6 iK- 1у- 14,5; ккол -77,7 / 6-3,4 :ж- 1,3;у- 19,3; ккол-103,6 )

30 40

сmоимосmь 86,74 93,72

П олдник
Вотруrлко с повидлом
(6-7,7 :>х-LО,4;у-75,7; ккол -420,8 )

100

Чой с сохором
(6-0,2;ж-0.1;у-13; ккол-53,4)

200

сmоимосmь 22



Общество с ограниченноЙ
ответственностью "Межрегионольноя
кейтеринговоя компония"

Меню
Четверг - 2

Дотс l

Ноименовоние (ккал)
с 7 до 11 леm с 11,леm и сmорше

Вшход Вьтход

Зам. директора по производс,

3ав, производством:

Рук, производственного отдела Яущкина l\Ларина Николаевна)

Экономист-калькулятор

Телефон: 8 8З42 54-66-1 1

ffi$
ý;"W
е'"Ё /

,?-.ý""(
li:;lч

/ ,,У}*-.'

"*f;;:i$Ё.bi N_Хц
].jll!Ц}ii

к
Горочlек зелень:й отворной
(6-0,9; ж -0, 1;у- 1.9; ккол - 1 2 )

30 30

Котлетш рубленше из мясо птицш
(6- 14 J;ж -В,8;у-12,7; кка л - l87,8 / 6 -t5,4;ж- 1О,7;у- 1 З,8; ккол -2 14)

an 100

Рожки отворнше
(6-6,4 rк-3,Z;у-40,9;ккол- 22?,5 / 6-7,7 :lx-4,5:y -49,4; ккол-269,7)

150 180

Чой с сохором
(6-0,2;iK-0,1;y- 1З; ккол-53,4) 200 200

хлеб пшеничньтй
(6- 3 ; х<-0-3;у- 19,7; ккол -94) 40 40

сmоимосmь 70,18 71,27

Солот из белокочонной копусты с кукурузой
6- 1,З; ж -4, 1;z-8; ккол -74,6 / 6 -2:ж-7,2;у-1 3, 2; ккол - 1 2 6, 8

Суп гороховшй но 5ульоне
6-7,7; ж -5,5;у- 15; ккол - 1 3 9, 9 / 6 -8,9 :lK- 6,9;у- 1 8,8; кко л - L7 2,2

Рьтбо, тушенноя в томоте с овоlцоми
(6-19,4;ж-16,9;у-l,З;ккол-198,8/6-21,5;ж-18,8;у-1,5;ккал-22О,8

Компот из сухорруктов
б-0,2; ж-O;у-18,3; кка л-7 4,6 / 6-0,2;ж-O;у- 18,З; ккол-74,6

ý;\З : lK - 0,2 ;у - i 4, 8 ; к кол - 7 0,5 / 6 - 3 : lK -0, 3 ; у - 1 9, 7; к кqл - 94
Хлеб ржоно- пtленичньтй

6 -2,6:lx-|:y -L4,9; ккал-77,7 /6- З,4; ж- i,3 ;у- 19, З; кксл - 1ОЗ,6

Полдник
Пирожок с кортоФельной ночинкой
(6-8,6;ж-!0,8;у-48,5; ккал-З 25) 100

Чой с сохором
(6-0,2;х<-0,i;у-lЗ; ккол-53,4) 200

сmоимосmь 22

/(Родина Валентина Федоровна)
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Общество с огрониченной
ответственностью
"&1ежрегионол ьноя кейтеринговоя
компонl4я"

Р/*,}" ио /оаlИ? _

Меню
Пятницо - 2

Дотоl

Ноименовоние (ккол)
с7до11 леm с 11 леm и сmорце

Вцход Выход

3ам. директора по производств

Зав. производством: ма
Рук. производственного отдела /(Яушкина IVарина Николаевна)

/(Родина Валентина Федоровна)Экономист-кал ькулятор

Телефон. 8 8342 54-66-1,]

,l:l.f /
_/, , ; /l. j

_--! _ .:ге-кt7.rj#i
i'--}чЬ./я#:ý

6 -L2,7 ;tк-1.|,5;у-0,7;ккол- 157
Кощо молочноя "!ружбо"

6 -5,8 : ж- 6,7 ;у- З З, 8 ; кксл - 2L9,5 / 6 -7,3 : п<- 8,2 :у - 42,4; ккол - 2 7 3

6-0,2;ж-0,1;у-lЗ,2; ккол-54,7

6-3,8;ж -0,4;у-24,6;ккол-117

обед
солот из свемш с яблоками
(6-0,7ж-4, 1;у-7, 1; ккол -6 8,2 / 6- 1,1:lK-6,2;y- 1 1,5; ккал - 106,6 )

60 100

Суп с вермишелью но бульоне
(6 - 4,2 ; lx - 2,З; у - 9, 9 ; к кол - 7 6,З / 6 - 4,6 : lK- З, 3 ; у - 1 2,4 ; к кол - 9 7, 3 )

200 250

Биточки мясные с томотнцм соусом
(6- 14,5;ж- 2 1, З;у- 14,5; ккол -309,3 / 6 -L6,t:lK-22,8 :у -t6, 3 ; ккол - 3 36 )

L2o 1з0

Кошо рисовоя россыпчотоя
(6-4;ж-4,3;у-3 З,i;ккgл- 187 / 6-4 ,8:lK-5,3;y,39,9;K кол-227)

150 180

Чой с сохором
(6-0,2;ж-0, 1;у-12; ккол-49,4) 180 180

хлеб пшеничный

1ф12,З;хr-0,2;у-14,8;ккал -7О,5 / 6-3:lк-0,З;у- 19,7;ккол-94)
?л 40

Хлеб ржоно-пшеничнщй
(6 -2,6 ; lK-L:y - |4,5 ; ккал -7 7,7 / 6 - 3,4 : п<- L, 3 ;у- 1 9, 3 ; ккол - 10 З,6 )

з0 40

сmоимосmь 86,74 93,72

П олдник
Крендель сохорншй
(6-10,6;ж- 13,7 ;у -67,9 :ккал-4З6,6)

100

Сок
(6- 1,1;ж-0,2;у-24,4;ккол- 102 )

200

сmоимосmь 22

/(Чернов Игорь Васильевич)
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