




Акт }lЪ

проведения родительского KoIITpoJUI организации горячего питания обуrающихся
в МоУ кГимназия Jфl9)

Щата, время; О, 2 /Z. /а
Комиссия в составе (Ф.и.о, KoHTaKTHEuI информация):

8 9/} 69го9 9 а-0*ып

Класс, в котором учится ребенок
Какой тип горячего питания полу{ает ваш ребенок в ной столовой

(указать завтрак/обе.ц/полдник)

1.

z.
J.

F.сли неп
пъ
п/п

Оценка
(от 1 до 5, где l-
н9уд., 5-отл.)

Примечание
(Пожелание и
предложения)

1 наличие утвержденного меню в школьной столовой г .{

2. соответствие предлагаемых блюд }"твержденному меню

J. Наличие в меню продуктов, обогащенньrх

микроэлементами и витаминащц 

-

,
4. отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов I

J. соответствие температуры подаваемых блюд нормам

санпин ( соблюден ли температурный режим на рzвдаче
и на столах во время приема пищи учащимися)

г

5. Соответствие веса порчий нормам СанПиН
( Соответствие веса контрольной порции порциям на столах) г

6. Наличие графика приема пищи обуrающимися г
,7. Наличие контрольного блюда т
8. kачест"о сервировки стол9р !фццц9цf9JпIц т
9. состояние посуды и столовых приборов в школьной

столовой (количество, целостность, чистотФ г

10. Наличие зоны дIя санитарно-гигиенической обработки рук г
11. Hu*r.r"" д"зr"фицирующих средств для обработки рук и

контполь их использования
г

f|2. контроль организации питания со стороны учителеи,
ответственного по питанию, KJIaccHbIx руководителей и
q пrrтrчIraтl,tяII'Iй ттТколы

Внешний вид приготовленных блюд1з.
|4. Оце"ка u*усовых качества приготовленньIх блюд (в

лпIЕяё ,rсгwстятtии) г

!15. Внешний вид сотрудников столовой (обязательное
чбопов_ tЪаптчков и пеDчаток)

г16. опрос детей после приема пищи о качестве горячего

-rr-o-iio R тIIкппьной столовой

11. Оценка поеДаемости школьньтх блюд (от lдо 5)

отметить те блюда, которые были съедены в меньшей степени, а

ff lаюРцl*ц,ll

I

l
l,|

Члены миссии род
1.

2.

заключение KoHTpoJUI: q/LrL
7-rzrlx1--tTl,,L) ^tl,tju



Акт ЛЬ

проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся
в МоУ <Гимназия Ns19)

,Щата, время:

Комиссия в составе (Ф.и.о, KoHTaKTHEuI информация):

ыа. 1,1,ьLФ
1.
,)

J-

какой тип горячегп ттитания полччает ваш оебенок в школьной столовой
,\Щvll дlrrr д vуrl лч

(указать завтрак/

Заключение комиссии родительского KoHTpoJUI :

Если не питается ll ptr alrrr

лi'
п/п

Критерии оценивания оценка
(от l до 5, где 1

неуд., 5-отл.)

Примечание
(Пожелание и

1 наличие утвержденного меню в школьной столовой г
2. соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню т
з. г

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов г
J. соответствие темперЕIтуры подаваемых блюд нормам

санпин ( соблюден ли температурный режим на раздаче

и на столах во вромя пр
,

5. Соответствие веса порчий нормам СанПиН
( Соответствие веса контрольной порции пор г

6 Наличие графика приема пищи обуrающимися )

,| Наличие контрольного блюда ",
8. Й"есrво сервировки столов офцццqц]g1,1ц г
9. состояние посуды и столовых приборов в школьной

птпппппй l'кппи.rество_ IIелосТность. чистота) 6
fl0. Наличие зоны дlя санитарно-гигиенической обработки рук

11. Н""""". д"."фицирующих средств для обработки рук и

контроль их использования
г

12. Контроль организации питания со стороны учителей,
ответственного по питанию, классных руководителей и

администрации школы
г

13 пrтготовленных блюлт,Еlцдl ,

г14. Оценка вкусовых качества приготовленньIх блюд (в

лп\шqе .оrvстяттии\

г15. Внешний вид'сотрудников столовой (обязательное

нптпение головных чборов. фартуков и перчаток)

16. Опрос детей после приема пищи о качестве горячего
пкяпй столовой

г

f17. Оценка посjдаемости школьных блюд (от 1до 5)

отметить те блюда, которые были съедены в меньшей степени, а

"lJ,a*c

сю,о ftvlo/L

Предложен

1

J.

Члены кQмиссии
1. OLa --

сь



Акт ЛЪ

проведения родитеJIьского контроJIя организации горячего питания обуT аюrрrхся
в МоУ <Гимназия Ngl9>l

Дата,ьремя: Г'f, О/./Э l /й З2
Комиqсия в составе (ФЛ.О, контактнЕц инфо.

ат/о
2.

J.

Члены го конц)оJIя: /,,й;r/€аfа-
1.

2.
расшифровка подписи

лэ
п/п

Критерии оценивания Оцепка
(от l до 5, где l-
неуд., 5-отл.)

Прпмечаппе
(Пожелание и

1 Наличие утвержденного меню в школьной столовой л-
) Соответствие предIагаемьrх бrrюд уtвержденному меню -г
J. Наличие в меню продуктов, обогащенньur

микроэлементаN{и и витЕlп{инtlп,lи "{
4. Отсутствие в меню запрещенньтх блюд и продуктов .г
J. Соответствие температуры подаваемьгх блюд нормtlп,I

СанПиН ( соблюден ли температурный режим на ршдаче
и на столах во время приема пищи учащцдц9Ф_

//

5. Соответствие веса порчий HopMtlNI СанПиН
( Соответствие веса контрольной порции порцц4}r нq!т9дзё) {

6. Наличие графика приема пищи обуT ающимися -г
7. Ншrичие контрольного бrпода _{
8. Качество сервировки столов официанталли

9. Состояние посуды и столовьD( приборов в школьной
столовой (количество, целостность, чистота) "г

10. Налlичие зоны дIя санитарно-гигиенической обработки рук /
11 Налrичие дезинфицирующих средств дJIя

контроль их использовttния
обработки рук и

{
|2. Контроль организации питЕlния со стороны уrителей,

ответственного по питtlнию, KJIaccHbIx руководителей и
администрации школы

{

13. Внешний вид приготовленньD( блюд J
|4. Оценка вкусовьгх качества приготовленньD( бшод (в

случае дегустации) г
15. Внешний вид сотрудников столовой (обязательное

ношение головньD( уборов, фартуков и перчацqкf ё
16. Опрос детей после приема пищи о качестве горя!Iего

питаriия в школьной столовой I
17. Оценка поедаемости школьньпr бшод (от 1ло 5)

отметить те б.тпода, которые бьши съедеrш в меньшей степени, а

какие в большей степени
4

расшифровка подrиси

.и н.



Акт.Пl}
проведения родительского KoHTpoJuI организации горячего питания обуrающихся

в МоУ <<Гимназия Ns19)
Щата, время:

Комиссия в составе (Ф.И.О, контактнiш и
l
2
J

Класс, в котором учится ребенок r',э
(указать завтрак/о бедlполдник)
Если не питается, ите причин

Пршмечание
(Пожелание и

Критерии оцениваirия

Ншlичие утвержденного меню в школьной столовой

Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
Наличие в меню продуктов, обогащенньгх

ентами и витаN4инами
Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
Соответствие температуры подаваемых блюд HopMtlN{
СанПиН ( соблюден ли температурный режим на рiвдаче

приема пищи }цащимися
Соответствие веса порций HopMaN{ СанПиН

Соответствие веса контрольной
Наличие графика приема пищи обуlающимися

Состояние посуды и столовых приборов в школьной
столовой (количество
Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук и
контроль их использования
Контроль организации питания со стороны учителей,
ответственного по питанию, классных руководителей и

Внешний вид приготовленных блюд
Оценка вкусовых качества приготовленньIх блюд (в

Внешний Бид сотрудников столовой (обязательное
ношение головньIх уооров. ФаDтуков и
Опрос детей после приема пищи о качестве горячего
питания в школьной столовой
Оценка поедаемости школьньтх блюд (от 1до 5)
Отметить те блюда, которые были съедены в меньшей степени, а
какие в большей степени

Заключение комиссии родительского контроJIя:

Предложения

1.

2.

з.

родительского конц)

расшиффвкайбдписи

расшифровка подписи

Качество сервировки столов

подпись



Акт.Пl}
проведения родительского KoHTpoJuI организации горячего питания обуrающихся

в МоУ <<Гимназия Ns19)
Щата, время:

Комиссия в составе (Ф.И.О, контактнiш и
l
2
J

Класс, в котором учится ребенок r',э
(указать завтрак/о бедlполдник)
Если не питается, ите причин

Пршмечание
(Пожелание и

Критерии оцениваirия

Ншlичие утвержденного меню в школьной столовой

Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
Наличие в меню продуктов, обогащенньгх

ентами и витаN4инами
Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
Соответствие температуры подаваемых блюд HopMtlN{
СанПиН ( соблюден ли температурный режим на рiвдаче

приема пищи }цащимися
Соответствие веса порций HopMaN{ СанПиН

Соответствие веса контрольной
Наличие графика приема пищи обуlающимися

Состояние посуды и столовых приборов в школьной
столовой (количество
Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук и
контроль их использования
Контроль организации питания со стороны учителей,
ответственного по питанию, классных руководителей и

Внешний вид приготовленных блюд
Оценка вкусовых качества приготовленньIх блюд (в

Внешний Бид сотрудников столовой (обязательное
ношение головньIх уооров. ФаDтуков и
Опрос детей после приема пищи о качестве горячего
питания в школьной столовой
Оценка поедаемости школьньтх блюд (от 1до 5)
Отметить те блюда, которые были съедены в меньшей степени, а
какие в большей степени

Заключение комиссии родительского контроJIя:

Предложения

1.

2.

з.

родительского конц)

расшиффвкайбдписи

расшифровка подписи

Качество сервировки столов

подпись



Акт J\Ъ

проведенияродительского-:"#3у,,т#ж}хкi;l*""

в,

питания обучаrощихся

2.

J.

мёЁс QT,

Класс, в котором учится ребенок
Какой тип горячего питания полуI

I -.--л л лл- лл_-ло- /п6. rr/rтп ппник\ Г,

Заключение комиссии родительского KoHTpoJUI:

в школьной столовой

(указе /лбрп/ттпппник lPE- рё е
y4rv тY

Оценка
(от 1 до 5, где 1

неуд., 5-отл.)

Примечание
(Пожелание и
предложения)

пъ
п/п

г
1 наличие утвержденного меню в школьнои столOвuи

Спп.гретстRие ппедлагаемых блюд утверждеННОМУ МеНЮ т
2.

fJ.

т
4. к) ?аппешенных Олюд и продукr,оБ

соответст"ие темrrъратуры подаваемых блюд нормам

санпин ( соблюден ли температурный режим на рi}здаче
,,rq ппиема пиши учаlцимися)

гJ.

г5.

т

\

(r.
г

7. г
8.

,9.

э
10. Няпичие зоны дJIя санитарно-гигиенической оЬраоотки рук

ý11

yv,

ý|2. Конrроль организации питания со стороны у"1:,_у",
ответственного по питанию, классных,руководителеи и

администр drJ. гrrтов,пенньж блюд

ý|4.
gJIУча(i лч|Jч Lоц,,,ч

г15. ВнешниЙ вид сотрудников столовой (оОязательное
,,6пппр lЪяптvков и пеDчаток)

{16,
питани$ r, ш

|,7. Оценка поедаемости школьньтх блюд (от lдо э,1

отметить те блюда, которые были съедены в мецьшей степени, а

какие в болыпей степени

Предложения

.DUJrи



Акт.ПlЬ
проведения родительского KoHTpoJUI оргzlнизации горя.Iего питЕlния обуrшощихся

n Ir/А} <<Гимпазия Ns19))

Комиссия в составе (Ф.И.О, контактнzul ин
1.

2.

не питается ите
лъ
п/п

Критерии оцениваirия Оценка
(от 1 до 5, где l-
неуд., 5-отл.)

Примечание
(Пожелание и
пDедложения)

1 Наличие утвержденного меню в школьной столовой 6
2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню ь
J. Наличие в меню продуктов, обогащенньж

микроэлементами и витаминами г
4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов г
J. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам

СанПиН ( соблюден ли температурный режим на раздаче
и на столах во время приема пищи у,rащимися) f

5. Соответствие веса порций нормам СанПиН
( Соответствие веса контрольной порции порциям на столах) г

6. Наличие графика приема пищи обуrающимися г
7. Наличие контрольного блюда
8. Качество сервировки столов официантами
9. Состояние посуды и столовых приборов в школьной

столовой (количество, целостность, чистота) г
10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук г
l1 Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук и

контроль их использования г
|2. Контроль организации питания со стороны учителей,

ответственного по питанию, классных руководителей и
администрации школы

J
13. Внешний вид приготовленных блюд {
14. Оценка вкусовых качества приготовленньIх блюд (в

случае дегустации) г
15. Внешний Вид сотрудников столовой

ношение головньIх уборов, фартуков

(обязательное
и перчаток) !

16. Опрос детей после приема пищи о качестве горячего
питания в школьной столовой !

|7. Оценка'поедаемости школьньIх блюд (от 1до 5)
отметить те блюда, которые были съедены в меньшей степени, а
какие в большей степени

,

Заключение комиссии родительского контроля:

Предложения

ссии родительского контполя:
1.

2.

J.

Jj,Jj,
kr

Какой тип горячего питания пол}пIает ребенок в школьной столовой
(указать

,


